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. THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK
www.ignet-certification.com

IQNet, the association of the world’s first class
certification bodies, is the largest provider of management
System Certification in the world,

IQNet is composed of more than 30 bodies and counts
over 150 subsidiaries all over the globe.

CERTIFICATO

Certificato / Certificate n® 35003

Si certifica che il sistema di gestione della sicurezza alimentare di
We hereby certify that the food safety management system operated by

Caseifici Granterre S.p.A.

Sede legale / Registered office

Via Polonia, 30/33 - 41122 Modena (MO) - Italy

Unita operative / Operative units
1Viia Polonia, 30/33 - 41122 Modena (MO) - Italy
2\ia Palmiro Togliatti, 34/A-B - Frazione Montecavolo - 42020 Quattro Castella (RE) - Italy

t conforme alla norma / Is in compliance with the standard

UNI EN ISO 22000:18

Per le seguenti attivita / For the following activities

12pgrzionatura, grattugia e confezionamento in atmosfera modificata o sottovuoto, in imballi poliaccoppiati di PE
e/o alluminato e/o barattoli, di Parmigiano Reggiano D.O.P.* e di altri formaggi.
1produzione di burro e confezionamento in diversi formati in pergamena, pergamena politenata, alluminio
accoppiato o sacchi di plastica.
1.2assemblaggio di merende costituite da prodotti preconfezionati in monoporzione: formaggio Parmigiano
Reggiano D.O.P.*, prodotti a base di Parmigiano Reggiano D.0.P.*, prodotti da forno, frutta secca, bevande vegetali,
bevande a base latte e salumi.
12Commercializzazione di formaggini e formaggio fuso a fettine e prodotti da forno caratterizzati.
*La dicitura D.0.P. fa parte integrante del nome del prodotto ma non & inclusa neflo scopo della presente certificazione.
12portioning, grating and packaging in a modified atmosphere or under vacuum, in poly-bags of PE and/or
aluminized and/or tins, of Parmigiano Reggiano P.D.0.* and other cheeses.
iproduction of butter and packaging in different formats in parchment, polythene parchment, laminated aluminium
or plastic bags.
12pssembly of snacks consisting of pre-packaged products in single portions: Parmigiano Reggiano P.D.O.* cheese,
Parmigiano Reggiano P.D.O.* products, bakery products, dried fruit, vegetable drinks, milk-based drinks and cured
meats.
L2Marketing of cheese and processed cheese slices and characterised bakery products.
*The wording D.0.P. [P.D.0.) is an integral part of the name of the product but is not included in the scope of this certification.
IAF 03 - 29
Categoria: Cl - Fl

L'uso e la validita del presente certificato sono soggetti al rispetto del regolamento CSQA di riferimento.
The use and the validity of the certificate shall satisfy the requirements of the relevant CSQA rules.

Prima emissione Emissione corrente Scadenza
First issue Current issue Expiring date
19/01/2015 01/04/2022 18/01/2024
e /
L inistratore Delegato
The Chief Executif?s Offic
-~ Dr. Pietro Banat
CSQA Certificazioni Srl —via S. Gaetano 74 36016 Thiene (VI)
www.csga.it
FEDERAZIONE e
ACCREDIA \ C’SQ
LENTE ITALIANG DI ACCREDITAMENTO ~
FSM N° 00SI :
WWW.Cisg.com
Membro degli Accordi di Mutuo N .
Riconoscimento EA, TAF e TAL La validita del presente certificato & subordinata a sorveglianza periodica annuale CISQ é la Federazione Italiana di Organismi di
e al riesame completo del sistema di Gestione con periodicita triennale. Certificazione dei sistemi di gestione aziendale.
Signatory of EA, IAF and ILAC o ; : ;
ﬁ&mfﬂmmmn ;.::um,ms The validity of this certificate depends on yearly surveillance

CISQ is the Italian Federation of management

and on a full review of Management System every three years. system Certification Bodies.



